
Tabla de alérgenos - platos y preparaciones

Anexo II del Reglamento (UE) n.º 1169/2011 - información al consumidor sobre alérgenos

Establecimiento : ..................................

Carta / versión del : ..................................

Plato / preparación
1

Gluten
2

Crustáceos
3

Huevos
4

Pescado
5

Cacahuetes
6

Soja
7

Leche

8

Frutos de
cáscara

9

Apio
10

Mostaza
11

Sésamo
12

Sulfitos
13

Altramuces
14

Moluscos

Marque la casilla cuando el alérgeno entre en la receta, directamente o a través de un ingrediente compuesto (salsa, fondo, masa). La etiqueta del proveedor es la referencia. Rehaga la tabla con cada cambio de receta o de

proveedor.

Tabla facilitada gratuitamente por

kelvintrack.com


